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BEZPIECZENSTWA A

Urzadzenie Thermomix TM31 przeznaczone jest do uzytku
domowego (oraz do uzytku podobnego do domowego). Spel-
nia ono najwyzsze normy bezpieczenstwa. Aby uniknaé
ewentualnych zagrozen, prosimy o dokladne przeczytanie
niniejszej instrukeji przed pierwszym uzyciem urzadzenia
oraz o zwroOcenie szczegdlnej uwagi na ponizsze zalecenia.
Prosimy o zachowanie niniejszej instrukeji. Stanowi ona
cze$¢ zestawu Thermomix TM31 i nalezy ja zawsze do
niego dolaczac powierzajac urzadzenie osobie trzeciej.
Urzadzenie Thermomix TM31 nie jest przeznaczone dla
0s6b (w tym dzieci) o ograniczonych zdolno$ciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych, badz nieposiadajacych
dostatecznego doSwiadczenia lub wiedzy, chyba ze osoby te
beda je obstugiwa¢ pod nadzorem lub wedlug wskazowek
otrzymanych od osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.
Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawily sie urzadzeniem.
Urzadzenie Thermomix TM31 jest zgodne z normami
bezpieczenstwa obowiazujacymi w kraju, w ktorym jest
sprzedawane przez autoryzowanego przedstawiciela
handlowego firmy Vorwerk. Nie gwarantuje sie zgodno$ci
z krajowymi przepisami bezpieczenstwa w przypadku
uzywania urzadzenia Thermomix TM31 w innych krajach.
Firma Vorwerk nie przejmuje odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
szkody, ktore moga powstawaé wskutek takiego uzytkowania.

Niebezpieczenstwo
porazenia pradem

« Przed czyszczeniem urzadzenia oraz jesli ma by¢ nieuzywane
przez dluzszy czas, nalezy je odlaczy¢ od Zrodla zasilania.

« W trakcie czyszczenia nie nalezy zanurza¢ Thermomixa TM31
w wodzie. CzySci¢ wilogotng szmatka. Nalezy uwazac,
aby woda i brud nie przedostaly sie do obudowy.

« Nalezy dokonywac regularnych kontroli urzadzenia, jego
akcesoriow, w tym naczynia miksujgcego oraz przewodu
elektrycznego, w celu wykrycia ewentualnych uszkodzen.
Uszkodzone czeSci stanowia zagrozenie dla bezpieczenstwa

uzytkownika. W przypadku uszkodzenia, nie nalezy
uzywac urzadzenia, lecz skontaktowac sie z dzialem
Call Center Vorwerk Polska.

Napraw Thermomixa TM31 moga dokonywac¢ wylacznie
autoryzowane serwisy Vorwerk. Dotyczy to rowniez
uszkodzen przewodu zasilajacego, ktoéry moze byc
wymieniony jedynie przez pracownika autoryzowanego
serwisu Vorwerk. Nieprawidlowe lub niewlasciwe
obchodzenie sie z urzadzeniem stanowia powazne
zagrozenie dla uzytkownika.

Niebezpieczenstwo obrazen od
ostrego noza

« Ostrza noza sa bardzo ostre i nie nalezy ich dotykac.
Przy wyjmowaniu lub ponownym wkladaniu noza nalezy
go trzymac za gorna krawedz.

Niebezpieczenstwo poparzenia
rozchlapywanymi kawalkami
goracych potraw

» W naczyniu miksujacym nie nalezy umieszczaé potraw

w iloSci przekraczajacej 2 litry.

Nie nalezy napelniaé naczynia miksujgcego ponad znak

napenienia.

» Urzadzenia TM31 nalezy uzywac wylacznie wraz z
prawidlowo zamontowana, czysta uszczelka pokrywy
naczynia miksujacego. Regularnie sprawdzaé uszczelke
pod katem ewentualnych uszkodzen. W razie uszkodzenia
lub nieszczelnoSci natychmiast wymieni¢ uszczelke.
Nieuszkodzona uszczelke trzeba wymieniaé nie rzadziej
niz co 2 lata.

Wskazowki bezpieczenstwa 5



WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

 Pokrywe wolno otworzy¢ dopiero gdy miksowane potrawy
beda w calkowitym bezruchu. Jest to szczegblnie wazne,
jesli miksowanie odbywalo sie z duza predkoscia obrotowa,
od poziomu 5 wzwyz.
Nie wolno otwiera¢ pokrywy naczynia miksujacego na
sile. Otwarcie pokrywy jest mozliwe tylko, gdy pokretto
obrotow jest w polozeniu otwartej pokrywy.
Nie uzywac przycisku Turbo ani gwaltownie zwiekszaé
obrotow podczas przygotowywania goracych potraw
(temperatura powyzej 60°C), szczegoélnie jesli potrawy te
nie zostaly podgrzane w urzadzeniu TM31. Nie przytrzy-
mywaé miarki reka podczas przetwarzania potraw.
Nalezy uwazaé na drobiny goracych potraw wydostajace sie
przez otwor w pokrywie naczynia miksujacego. Umiescic
miarke w otworze i pozostawié ja tam podczas miksowania
goracych potraw (np. dzem, zupa) ze Srednig (3—6) lub duza
(7—10, Turbo) predkoscia obrotowa.
Miksujac gorace potrawy (o temperaturze wyzszej niz 60 °C)
nie nalezy przytrzymywa¢ miarki reka ani uzywac przycisku
Turbo.
Nie nalezy korzystac z przystawki Varoma do podgrzewania
i gotowania duzych iloéci jedzenia.
Wybierajac temperature w przystawce Varoma nalezy
korzysta¢ wyltacznie z niskich pozioméw obrotow (#-2).
Wyzsze obroty moga powodowac rozchlapywanie goracych
potraw lub tworzenie sie piany w goracej cieczy.
Thermomix TM31 nalezy stawia¢ na czystych, stabilnych
i rownych, nierozgrzewajacych sie powierzchniach,
zwlaszceza podczas korzystania z przystawki Varoma.
« Nalezy sprawdzi¢ prawidlowe ulozenie przystawki
Varoma na naczyniu miksujacym i urzadzeniu.

Niebezpieczenstwo poparzenia
goraca para wodng lub goraca
skroplona woda

« W trakcie obstugi nalezy uwazac na pare wodng wydostajaca
sie po bokach i z gérnej czesci pokrywy przystawki Varoma.

« Nalezy dotyka¢ wylacznie uchwytéw po obu stronach
przystawki Varoma.

« Nie nalezy uzywac przystawki Varoma bez pokrywy.

6  Wskazowki bezpieczenstwa

« Przy zdejmowaniu pokrywy przystawki Varoma nalezy
ja trzymac w sposob pozwalajacy na unikniecie kontaktu
z wydostajaca sie para lub goracymi kroplami cieczy. Przy
zdejmowaniu calej przystawki Varoma nalezy uwazac¢ na
goraca pare wodna wydostajaca sie z otworu w pokrywie
naczynia miksujacego.

» Korzystajgc z Varomy, nalezy trzymaé Thermomix TM31
z dala od dzieci i poinformowac¢ je o niebezpieczenstwie
poparzenia goraca parg wodng lub gorgca skroplong woda.

» W celu unikniecia niekontrolowanego wydostawania sie
pary nalezy dopilnowaé, aby otwor w pokrywie naczynia
miksujacego oraz otwory w garnku i wkladzie Varomy
pozostawaly niezakryte.

Niebezpieczenstwo obrazen

w wyniku kontaktu z goracymi

czeSciami

» Urzadzenie powinno znajdowacé sie w miejscu
niedostepnym dla dzieci. Nalezy ostrzec dzieci, ze

naczynie miksujace oraz Varoma nagrzewaja sie
do wysokich temperatur.

Niebezpieczenstwo obrazen w
wyniku wydostania sie zimnych
potraw na zewnatrz (temperatura
ponizej 60°C)
» W trakcie obstugi urzadzenia Thermomix TM31

na $rednich (3—6) i wyzszych (7—10) obrotach

lub wciskajac przycisk TURBO w celu posiekania

lub zmiksowana zimnego jedzenia, nalezy mocno
przytrzymywac miarke.

Niebezpieczenstwo obrazen

w wyniku korzystania z
nieodpowiednich przedmiotéow
lub sprzetu

 Nalezy uzywac tylko czesci dolaczonych do Thermomixa
TM31 (str. 10—11) lub oryginalnych czeséci zamiennych
Vorwerk Thermomix.

Nie wolno uzywa¢ Thermomixa TM31 z wykorzystaniem
czescei lub sprzetu innego niz Vorwerk Thermomix.

Do przykrywania otworu w pokrywie naczynia miksujacego
nalezy uzywac miarki. Nie przykrywac recznikiem
kuchennym itp.

Do mieszania potraw w naczyniu miksujacym nalezy
uzywaé wylacznie kopystki z tarczg ochronna. Do
mieszania nigdy nie nalezy uzywac tyzeczek, tyzek

ani innych podobnych przedmiotéw. Moga one zostaé
wciagniete przez obracajacy sie ndz, co moze spowodowac
obrazenia.

Przed wlozeniem kopystki do otworu w pokrywie naczynia
miksujacego nalezy zamknaé pokrywe naczynia.

Niebezpieczenstwo przemieszczenia
sie urzadzenia Thermomix TM31

» W celu ochrony urzadzenia Thermomix TM31 przed
upadkiem nalezy postawié je na czystej, stabilnej i réwnej,
nierozgrzewajacej sie powierzchni. Nalezy ustawic¢
Thermomix TM31 w odpowiedniej odlegloéci od
krawedzi tej powierzchni, aby zapobiec jego upadkowi,

a takze pozostawi¢ odpowiednig przestrzen nad nim.
Przy wyrabianiu ciasta lub siekaniu zywno$ci w naczyniu
miksujgcym moze nastapi¢ zachwianie rownowagi, co w
pewnych okoliczno$ciach moze doprowadzi¢ do przemie-
szczenia sie catego urzadzenia.

W zwiazku z tym nie nalezy pozostawiac urzadzenia

w trakcie pracy bez nadzoru, poniewaz moze ono spasc z
miejsca, na ktérym jest postawione.

Niebezpieczenstwo uszkodzenia

« W wyniku dzialania goracej pary wodnej: Nalezy
zachowa¢ odpowiednia odleglo$¢ pomiedzy urzadzeniem
TMa31 i przystawka Varoma (wiszace szafki, potki) oraz
wokol nich, w celu unikniecia uszkodzenia w wyniku
dzialania wydostajacej sie goracej pary wodnej.

W wyniku dzialania zewnetrznych zrédel ciepla:
Nalezy zachowa¢ odpowiednig odlegloé¢ pomiedzy
urzadzeniem a zewnetrznymi Zrédlami ciepla, np.
grzejnikiem, goraca blacha, itp. Nie stawia¢ Thermomixa
ani jego kabla sieciowego na powierzchniach bedacych
zrodlem ciepla (np. goracych plytkach kuchenki), poniewaz
przypadkowe wlaczenie kuchenki mogloby spowodowac
uszkodzenie urzadzenia.

W wyniku wyciekania potraw: Nalezy pamietac

o zamontowaniu uszczelki noza na trzpieniu noza oraz
upewnic sie, ze uszezelka zostata do niego dopasowana.
Brak uszczelki moze doprowadzi¢ do wycieku mieszanych
lub gotowanych potraw i do uszkodzenia urzadzenia.

W wyniku niedostatecznego chlodzenia: Nalezy
upewnic sie, ze otwory wentylacyjne po obu stronach
urzadzenia nie sa zabrudzone thuszczem, resztkami jedzenia,
itp. i nie sa zakryte. Zasloniecie otworéw moze doprowadzic¢
do uszkodzenia urzadzenia.

W wyniku nieprawidlowego sposobu uzykowania:
Urzadzenie Thermomix TM31 nalezy podlaczaé wylacznie
do gniazda sieciowego pradu przemiennego, ktore
zostalo zainstalowane przez fachowca. Napiecie zasilania
i czestotliwo$¢é muszg by¢ zgodne z podanymi na tabliczce
znamionowej (na spodzie gldwnego elementu urzadzenia).

Wskazéwki bezpieczenstwa 7



DANE
TECHNICZNE

Symbol zgodnosci

mwu; ncarg

WISt

Silnik

Bezobstugowy reluktancyjny silnik firmy Vorwerk o mocy znamionowej 500 W,
bezstopniowe ustawianie liczby obrotéw od 100 do 10200 obr/min (delikatne
mieszanie — funkcja Soft — 40 obr/min).

Specjalne ustawianie obrotéw (naped interwatowy) do wyrabiania ciasta.
Automatyczny wytacznik zapobiegajacy przeciazeniu.

System ogrzewania

Pobor mocy 1000 W.
Zabezpieczenie zapobiegajace przegrzaniu.

Zintegrowana waga

Zakres wazenia od 5 do 100 g w przedziatach po 5 g;
od 100 do 2000 g w przedziatach po 10 g (maksymalnie 6 kg).

Obudowa

Tworzywo sztuczne wysokiej jakosci.

Naczynie miksujace

Stal nierdzewna z systemem grzewczym i zintegrowanym czujnikiem
temperatury. Maksymalna pojemnosc¢ 2 |.

Zasilanie

Tylko dla 220...240 V 50/60 Hz pradu przemiennego.
Maksymalny pobor energii 1500 W.
Przewdd zasilajacy o dt. 1 m, wyciagany z obudowy.

Wymiary i waga
Thermomix TM31

8 Dane techniczne

nie dotyczy Varomy Varoma

Wysokos$¢: 30,0cm Wysokos$é:  11,8cm
Szerokos¢: 28,5cm Szerokos$¢:  38,5cm
Gtebokosc¢: 28,5cm Gtebokos¢:  27,5cm
Ciezar: 6,3 kg Ciezar: 0,8 kg

WPROWADZENIE/

SERWIS

Szanowny Kliencie,
Gratulujemy wyboru Thermomixa TM31!

W czasie prezentacji Thermomixa TM31 mieli Paiistwo
mozliwo$é dokladnego przyjrzenia sie temu, co nazywamy
Jrewolucja w kuchni”. Do§wiadczony przedstawiciel
zaprezentowal Panstwu wszystkie opcje, w jakie wyposazone
jest urzadzenie. Mogli sie Panistwo takze przekonac, ze
obstuga Thermomixa TM31 jest niezwykle latwa i szybka.

Teraz z cala pewno$cia czekaja Panistwo na to, aby w koncu
samemu przetestowac urzadzenie i przekonad sie, ze Pafistwa
nowy zakup przyspieszy i utatwi przygotowywanie smacznych
izdrowych potraw.

Gotowanie z Thermomixem pozwala na zaoszczedzenie
czasu, ktoéry mozna pos$wiecié¢ innym sprawom.

Instrukcja obslugi zaznajomi Panstwa z nowym
Thermomixem TM31. Prosimy o jej uwazne przeczytanie.
Przekonaja sie Panstwo, ze w procesie tworzenia tego
wysokiej jako$ci produktu, koncentrowaliSmy sie na
oczekiwaniach i potrzebach naszych klientow.

Nasze proste opracowane krok po kroku przepisy pozwola
Panstwu na przygotowanie wszystkich potraw bez potrzeby
posiadania specjalistycznej wiedzy.

Zyczymy Panstwu, Pafistwa rodzinie i przyjaciolom przyjemnej

zabawy z Thermomixem!

Vorwerk Thermomix

Jezeli beda mieli Panistwo pytania prosimy o kontakt
z Panstwa

Przedstawicielem handlowym:

imie i nazwisko
telefon

fax

telefon kom.
e-mail

lub z:

Call Center Vorwerk Polska
tel. 71 780 72 00, 71 780 72 22
www.vorwerk.pl
www.thermomix.pl

Niniejsza instrukecja dostepna jest w innych wersjach
jezykowych na stronie www.thermomix.com.

Wersja: 20120816/230

Woprowadzenie/Serwis 9



TWOJ
THERMOMIX TM31

Po otwarciu opakowania nalezy sprawdzi¢, czy zawiera
ono wszystkie nizej wymienione cze$ci Thermomixa TM31:
e Thermomix TM31 z naczyniem miksujacym i pokrywa

« koszyczek do gotowania

» motylek (nasadke mieszajaca)

- miarke

« kopystke

« Varome (patrz str 20)

« ksigzke kucharska

« instrukcje obstugi

@

(1) Czeéé zasadnicza

(2) Naczynie miksujace

(3) Podstawa naczynia @
13

(@) Uszczelka noza miksujacego

(5) N6z miksujacy '

(9) Pokrywa naczynia miksujacego
(10 Motylek

(11 Kopystka

(12 Koszyczek

(13 Miarka

Varoma
@ Varoma dolna cze$é
(7) varoma wklad

(19 Uszczelka pokrywy
naczynia miksujacego (8) Varoma pokrywa

10 Twoj Thermomix TM31 Twoj Thermomix TM31 11



PRZED
URUCHOMIENIEM

Gratulujemy zakupu Thermomixa TM31

Zanim zaczna sie Panstwo postugiwaé Thermomixem TM31 powinni Panstwo
wziaé udzial w prezentacji przeprowadzonej przez przedstawiciela posiadajacego
odpowiednie kwalifikacje oraz zapozna¢ sie z zasadami funkcjonowania
urzadzenia Thermomix TM31.

Przed uruchomieniem

Aby obstuga urzadzenia nie stanowila zadnego klopotu, Thermomix TM31
nalezy ustawi¢ w kuchni w jednym, wyznaczonym dla niego miejscu.

W celu unikniecia upadku urzadzenia, Thermomix TM31 nalezy stawia¢ na
czystych, stabilnych i rownych powierzchniach. Przed pierwszym uzyciem
Thermomixa TM31, nalezy go dokladnie wyczy$ci¢ wedlug wskazowek
podanych w rozdziale o myciu (str. 36).

Prawidlowe montowanie naczynia miksujacego

Przed wloZeniem naczynia miksujacego nalezy upewnic¢ sie, czy pokretlo obrotow
znajduje sie w pozycji =7 (1. Naczynie miksujace nalezy wstawi¢ pionowo uchwytem
do przodu i delikatnie docisnaé (2).Naczynie miksujace jest osadzone w sposéb
prawidlowy, gdy uchwyt znajduje sie z przodu, a samo naczynie jest bezpiecznie
ustawione w korpusie, co pokazano na zdjeciu (2). Aby prawidlowo zamknaé
naczynie nalezy od géry pionowo docisnaé pokrywe naczynia miksujacego (3).
Strzaltka musi znajdowac sie nad uchwytem. Nastepnie nalezy przekrecaé
pokrywe zgodnie z ruchem wskazéwek zegara do oporu, az uslysza Panstwo,
ze zaskoczyla (@) Po uslyszeniu odglosu upewnié sie, ze pokrywy nie da sie
dalej obrdci¢. Pokretto obrotéw nalezy ustawic¢ w polozeniu zamknietej
pokrywy &@. W przeciwnym razie nie bedzie mozna uruchomié urzadzenia.

12 Przed uruchomieniem
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A UWAGA

Niebezpieczenstwo poparzenia rozchlapywanymi kawatkami
goracych potraw

Nie wolno otwiera¢ pokrywy naczynia miksujacego na site. Otwarcie
pokrywy jest moZIiLve tylko, gdy pokretto obrotow jest w potozeniu
otwartej pokrywy &.

Wymontowanie noza miksujacego

Aby wymontowac néz, nalezy chwycic jedna reka naczynie miksujace, a druga
przekrecié jego podstawe o 30 stopni w kierunku wskazoéwek zegara i pociagnac
ja w dét (B). Nastepnie nalezy ostroznie chwycié gorna czeéé noza miksujacego
i wyjaé noz razem z uszczelka ().

A UWAGA

Niebezpieczenstwo obrazen od ostrego noza
Ostrza noza sa bardzo ostre i nie nalezy ich dotyka¢. Przy wyjmowaniu
lub ponownym wktadaniu noza nalezy go trzymac za gérna krawedz.

UWAGA

Nalezy przedsiewzia¢ srodki bezpieczenstwa, ktdre zapobiegna
przypadkowemu wypadnieciu noza.

Przed uruchomieniem 13



PRZED URUCHOMIENIEM

Zamontowanie noza miksujacego

W celu ponownego zamontowania noza miksujacego nalezy, w odwrotnej kolej-
noéci, zastosowaé procedure, ktéra obowigzuje podczas jego demontazu. N6z
nalezy wlozy¢ do naczynia miksujacego (1) wsuwajac go w otwor znajdujacy sie
na spodzie naczynia (2).

WSKAZOWKA

Niebezpieczenstwo uszkodzenia poprzez wyciekanie potraw
Nalezy pamieta¢ o zamontowaniu uszczelki noza na trzpieniu noza oraz
upewnic sie, ze uszczelka zostata do niego dopasowana. Brak uszczelki
moze doprowadzi¢ do wycieku mieszanych lub gotowanych potraw i do
uszkodzenia urzadzenia.

Nastepnie od dotu na néz nalezy zalozy¢ podstawe naczynia miksujacego.
Jedna reka nalezy przepchnaé néz miksujacy przez otwoér na spodzie naczynia
miksujacego. Druga reka nalezy trzymac podstawe naczynia miksujacego

i przekreci¢ ja o 30 stopni przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, w celu
calkowitego dokrecenia (3).

14 Przed uruchomieniem

WYPOSAZENIE/
AKCESORIA

Zanim zaczna Panstwo gotowa¢ w Thermomixie TM31, chcieliby$émy Panstwa
zapoznac szczegolowo z wyposazeniem urzadzenia. Jest to wyjatkowo dobrze
przemyslana konstrukcja. Kazda cze$¢ zostala zaprojektowana w sposéb
nowatorski i stuzy do kilku celow.

Naczynie miksujace

Na zewnetrznej i na wewnetrznej Sciance naczynia znajduje sie praktyczna
miarka pokazujaca kolejne poziomy napetniania (4). Kazdy znak odpowiada
0,5 1. Maksymalna pojemno$¢ naczynia miksujgacego wynosi 2 litry ().

A UWAGA

Niebezpieczenstwo poparzenia rozchlapywanymi kawatkami

goracych potraw

e \W naczyniu miksujacym nie nalezy umieszczac potraw w ilosci
przekraczajacej 2 litry.

¢ Nie nalezy napetnia¢ naczynia miksujacego ponad znak napetnienia.

Podstawa naczynia miksujacego

Podstawa naczynia miksujacego (8) stuzy do zamocowania i wyjmowania noza
z naczynia miksujacego. Cale naczynie miksujace mozna postawié¢ na blacie
roboczym. Ustawianie naczynia na podkladce nie jest konieczne.

UWAGA

Podstawe naczynia miksujacego nalezy przekreci¢ do oporu, aby zaskoczyta.
Zte zamocowanie podstawy moze spowodowac uszkodzenie pozostatych
czesci urzadzenia.

@
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WYPOSAZENIE/AKCESORIA

Pokrywa naczynia misujacego

Pokrywa shuzy do przykrycia naczynia miksujacego. Ze wzgledéw bezpieczenstwa

Thermomix TM31 nie zacznie pracowaé, zanim pokrywa nie znajdzie sie na
wlasciwym miejscu i nie zostanie prawidlowo zamknieta. Gdy urzadzenie jest
zamkniete, nie wolno na sile otwierac pokrywy.

Nalezy zwréci¢ uwage na prawidlowe polozenie uszczelki pokrywy. Pokrywe
ulozy¢ spodem do gory na blacie roboczym, a nastepnie wlozy¢ uszczelke,
wpychajac ja na trzy zaczepy, az uslysza Panstwo charakterystyczne
Kklikniecie (1). Uszczelka zapobiega wydostawaniu sie ptynéw lub potraw
przez szczeline pomiedzy naczyniem a pokrywa.

A UWAGA

Niebezpieczenstwo poparzenia rozchlapywanymi kawatkami
goracych potraw

Urzadzenia TM31 nalezy uzywac wytacznie wraz z prawidtowo zamontowana,
czysta uszczelka pokrywy naczynia miksujacego. Regularnie sprawdzac¢
uszczelke. W razie uszkodzenia lub nieszczelnosci natychmiast wymienic.
Uszczelke nalezy wymienia¢ przynajmniej co 2 lata.

Myjac naczynie miksujace, uszczelke nalezy oczy$ci¢ osobno.

Miarka (MT)

A UWAGA

Niebezpieczenstwo poparzenia rozchlapywanymi kawatkami

goracych potraw

e Nalezy uwazac na drobiny goracych potraw wydostajace sie przez
otwoér w pokrywie naczynia miksujacego. Podczas gotowania goracych
potraw, miarke nalezy umiesci¢ w otworze pokrywy (np. dzem, zupa)
ze $rednia (3-6) lub duza (7-10, Turbo) predkoscia obrotowa.

¢ Nie wolno przykrywa¢ naczynia miksujacego, np. recznikiem kuchennym itp.

Miarka to cze$¢, ktorg mozna wykorzystywac na wiele sposobow. Jest ona
zamknieciem otworu znajdujacego sie w pokrywie, ktore zapobiega utracie
ciepla i nie pozwala miksowanym i gotowanym potrawom wydostawac sie
na zewnatrz. Miarke mozna takze stosowaé¢ do odmierzania sktadnikow.

16 Wyposazenie/akcesoria

Wypelniona po brzegi miarka zawiera 100 ml, natomiast miarka napeliona
do polowy (§rodkowe naciecie) mieéci 50 ml. Miarke nalezy umieszczac
w otworze w normalnej pozycji @

Jedynie, gdy uzywaja Panstwo motylka nalezy wklada¢ miarke dnem do
gory. Zdejmowanie miarki w przypadku dolewania plynu nie jest konieczne.
Plyn nalezy nala¢ na pokrywe i poczekaé, az sam stopniowo przesaczy sie
do naczynia.

Aby przez otwor w pokrywie dodaé sktadniki, nalezy unie$¢ miarke i wlozyc
je do naczynia miksujacego.

Koszyczek

W Thermomixie TM31 koszyczek do gotowania jest wykonany z wysokiej jako$ci

plastiku. Podobnie jak miarke, mozna go wykorzystywac na rézne sposoby:

« Jako sitko do sokéw owocowych i warzywnych. Produkty nalezy najpierw
zmiksowac w Thermomixie TM31, a nastepnie wlozy¢ koszyczek do naczynia
miksujacego i zastosowac jako sitko w czasie odcedzania soku. Podczas odlewania
soku do przytrzymywania koszyczka nalezy wykorzystaé kopystke (3).

» Do gotowania skladnikow, ktore nie powinny ule¢ rozdrobnieniu, np. pulpety
miesne czy rybne. Nalezy je w caloéci wlozy¢ do koszyczka i dusié.

» Do gotowania potraw sypkich (np. ryzu, ziemniakow).

Wyjmowanie koszyczka nie nastrecza zadnych trudnosci. Kopystke nalezy
umie$cié w nacieciu koszyczka (4) i nastepnie go uniesé (8). Kopystke mozna
wyja¢ w dowolnym momencie.
« Nozki znajdujace sie na dnie koszyczka () pozwalaja na swobodne
odciekniecie soku z potrawy.
» W przypadku odparowywania ptynu z potrawy (np. sos pomidorowy)
na pokrywie (7) zamiast miarki postawi¢ koszyczek.

Wyposazenie/akcesoria
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WYPOSAZENIE/AKCESORIA

Kopystka o

Kopystka (1) to kolejny przyktad inteligentnego rozwigzania zastosowanego

w Thermomixie.

« Kopystka dolaczona do Thermomixa TM31 jest jedynym narzedziem, za
pomoca ktérego mozna laczy¢ i mieszaé¢ produkty w naczyniu miksujacym.
Kopystke nalezy wlozyé do naczynia od gory przez otwér w pokrywie (2).

Dzieki tarczy kopystka nie styka sie z nozem miksujacym, co pozwala na @
jej stosowanie podczas gotowania, mieszania i rozdrabniania.

« Kopystke nalezy wykorzystywaé takze do zeskrobywania sktadnikow
z naczynia miksujacego. Koncowka kopystki zostala tak zaprojektowana,
aby idealnie mie$cila sie¢ miedzy nozem a $ciankami naczynia.

 Na kopystce zamontowano specjalng tarcze ochronna, dzieki ktorej kopystka
nie zsuwa sie z blatu roboczego.

 Przy pomocy kopystki mozna bez wysitku wyja¢ koszyczek z naczynia
(patrz str. 17, zdjecie 4).

A UWAGA

Niebezpieczenstwo obrazen w wyniku korzystania

z nieodpowiednich przedmiotow

e Do mieszania potraw w haczyniu miksujagcym nalezy uzywac wytacznie
dotaczonej do zestawu Thermomix TM31 kopystki z tarcza ochronna.

¢ Przed wtozeniem kopystki do otworu w pokrywie naczynia miksujacego,
nalezy zamknac¢ pokrywe naczynia.

e Do mieszania nigdy nie nalezy uzywac tyzeczek, tyzek ani innych
podobnych przedmiotow. Moga one zosta¢ wciagniete przez obracajacy
sie N6z, co moze spowodowac obrazenia.

18 Wyposazenie/akcesoria

Motylek (nasadka mieszajaca)

« Motylek (3) (tu na nozu @) shuzy do ubijania émietany i jajek. Swietnie sprawdza
sie takze podczas przygotowywania mas kremowych i budyniowych.

» Podczas gotowania mleka lub przygotowywania masy budyniowej czy sosu,
motylek stale obraca sktadnikami, dzieki temu potrawa nie przywiera do dna.

Motylek daje sie latwo zamontowaé. Nalezy wlozy¢ go w sposob pokazany na
zdjeciu (B). Motylek ma koncowke o kulistym ksztalcie, dzieki ktorej mozna go
rowniez tatwo wyjaé. Aby zdja¢ motylek nalezy chwyci¢ za kulista koncowke
iobracajac ja w obu kierunkach wyja¢ motylek.

A UWAGA

e Urzadzenie mozna wtaczy¢ jedynie wtedy, gdy motylek zostat prawidtowo
zamocowany.

e Jezeli w naczyniu zamocowany jest motylek, nie wolno nastawic¢ obrotow
na poziom wyzszy niz 4.

e Gdy do mieszania uzywany jest motylek, nigdy nie wolno postugiwac sie
kopystka.

e Jezeli motylek jest zamocowany, a ndz sie obraca, nie wolno dodawac
sktadnikow, ktére mogtyby go zepsuc lub zablokowac.

J

€}
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WYPOSAZENIE/AKCESORIA

Varoma

Varoma (1) sklada sie z trzech czesci (2):

« dolnej czesci Varomy

» wkladu Varomy (w $rodku)

« pokrywy Varomy (u gory)

Weszystkie czesci zostaly wykonane z wysokogatunkowego plastiku, dopuszczonego
do kontaktu z zywnoScia.

WSKAZOWKA

e Przechowujac Varome zawsze nalezy zamkna¢ pokrywe @
e VVaromy nalezy uzywac tylko z Thermomixem TM31 (nie jest przeznaczona
do kuchenek mikrofalowych, piekarnikow oraz innych urzadzen).

Laczenie elementéw Varomy
Varome mozna wykorzysta¢ w nastepujacych zestawach:

Zestaw 1:

Dolna cze$é Varomy razem z wktadem i pokrywa (2).

Ten zestaw idealnie nadaje sie do gotowania réznych potraw np. warzyw

z miesem lub ryba, lub wiekszej iloSci tej samej potrawy np. klusek na parze.

Zestaw 2:

Dolna cze$é Varomy razem z pokrywa (3.

Ten zestaw idealnie nadaje sie do gotowania duzych ilosci sktadnikéw danego
rodzaju np. warzyw, ziemniakéw, duzych porcji miesa lub kielbasek.

A UWAGA

Niebezpieczenstwo poparzenia goraca para wodna lub goraca
skroplona woda
Nigdy nie nalezy uzywac przystawki Varoma bez pokrywy.

WAZNE:

Niewtasciwe utozenie pokrywy Varomy spowoduje wydostanie sie
pary wodnej na zewnatrz, a potrawa znajdujaca sie w srodku nie ugotuje
sie wtasciwie.

20 Woyposazenie/akcesoria

@

Prawidlowe uzycie Varomy

Varoma jest cze$cia wyposazenia Thermomixa TM31. Mozna jej uzywac tylko z
tym modelem urzadzenia. Przed rozpoczeciem gotowania na parze przy uzyciu
Varomy, nalezy prawidlowo przygotowaé Thermomix TM31.

Krok 1: Ustawianie Thermomixa TM31

Wtozy¢ naczynie miksujace do urzadzenia. Przy gotowaniu na parze przez

30 minut do naczynia miksujacego nalezy wla¢ co najmniej 0,51 (500 g)

wody. W przypadku gotowania na parze w koszyczku, nalezy wlozy¢ koszyczek
inapeki¢ go sktadnikami np. ziemniakami lub ryzem. Wlozy¢ pokrywe na
naczynie miksujace i zamknac ja.

Aby podnie$é smak potrawy, zamiast wody mozna doda¢ mieszanki wina
rozcienczonego woda lub wywaru z warzyw.

Krok 2: Napelnianie Varomy

Na blacie roboczym nalezy poltozy¢ pokrywe Varomy wierzchem do spodu @
i umie$ci¢ na niej dolng cze$¢ Varomy — powinna ona idealnie przylegaé

do wglebienia. Nastepnie luzno ulozyé produkty w dolnej czeéci Varomy (B).
W celu umozliwienia réwnomiernego rozchodzenia sie pary wodnej nalezy
dopilnowa¢, aby cze$¢ otworow pozostala niezakryta.

Podczas napelniania Varomy na spéd nalezy polozy¢ sktadniki wymagajace
dluzszego gotowania, natomiast na gorze umiescic skladniki, ktérym wystarczy
krotszy czas gotowania.

Polozenie pokrywy pod dolng cze$cig Varomy zapobiegnie przedostawaniu sie
na blat roboczy wody z ptukanych warzyw, owocow, surowego miesa lub ryby.

A UWAGA

Niebezpieczenstwo poparzenia goraca parag wodna oraz goraca

skroplona woda

e \W celu unikniecia niekontrolowanego wydostawania sie pary, nalezy
dopilnowac, aby otwor pokrywy naczynia miksujacego oraz niektére
otwory w garnku i wktadzie pozostawaty niezakryte.

e Nalezy sprawdzi¢ wtasciwe utozenie Varomy na naczyniu miksujacym
i urzadzeniu.
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WYPOSAZENIE/AKCESORIA

W przypadku korzystania z wkladu Varomy nalezy wlozy¢ go do dolnej czesci
Varomy. Wklad Varomy powinien by¢ ulozony w sposéb luzny i rowny, dopiero
wtedy mozna polozy¢ na nim sktadniki @

Umie$ci¢ Varome na zamknietej pokrywie naczynia miksujacego (bez miarki)
w sposdb zapewniajacy jej wlasciwe ulozenie @

Przykry¢ Varome pokrywa @, aby zapewni¢ szczelno$¢ Varomy i zatrzymac pare
wewnatrz przystawki, nalezy pokrywe Varomy utozyé¢ w sposob luzny i rowny.

WAZNE:

Przy korzystaniu z Varomy nie nalezy nigdy pozostawia¢ miarki w pokrywie
naczynia miksujacego. W przypadku niewtasciwego utozenia pokrywy,
w Varomie nie pozostanie wystarczajaca ilos¢ pary wodnej, co spowolni
przygotowywanie potraw.

A UWAGA

Niebezpieczenstwo poparzenia goraca parag wodna oraz goraca

skroplona woda

e \W trakcie obstugi nalezy uwazac na pare wodna wydostajaca sie
po bokach i z gornej czesci pokrywy.

e Korzystajac Varomy nalezy ustawi¢ Thermomix TM31 w miejscu
niedostepnym dla dzieci i poinformowac je o niebezpieczenstwie
poparzenia goraca para wodna lub goraca skroplona woda.

Niebezpieczenstwo poparzenia rozchlapywanymi kawatkami

goracych potraw

® Przy wyborze temperatury Varoma nalezy korzystac¢ wytacznie z niskich
poziomow obrotow (% —2). Wyzsze obroty moga powodowac rozchlapywanie
goracych potraw lub tworzenie sie piany w goracej cieczy.

Krok 3: Gotowanie na parze przy uzyciu Varomy @

Ostatnim krokiem jest wybranie czasu i temperatury dla Varomy na panelu
sterowania. Gotowanie na parze rozpocznie sie w momencie ustawienia pokretta
obrotow w polozeniu niskich obrotow #-2). Wyswietlacz czasu zaczyna odliczaé
czas. Woda lub inny wywar w naczyniu miksujacym podgrzewa sie do tempe-
ratury powyzej 100 °C i wytwarza goraca pare, ktora przedostaje sie przez otwor
w pokrywie naczynia miksujacego Thermomixa TM31 do Varomy. Potrawy
gotuja sie tagodnie w goracej parze. Prosimy pamietac, ze maksymalna tempe-
ratura Varomy wynosi 120°C, zaleznie od uzytych skltadnikéw, np. oleju.
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A UWAGA

Niebezpieczenstwo poparzenia goraca para wodna lub goraca
skroplona woda
e Nalezy dotyka¢ wytacznie uchwytéw po obu stronach przystawki Varoma.
e Przy zdejmowaniu pokrywy przystawki Varoma nalezy ja trzymac
W sposob pozwalajacy na unikniecie kontaktu z wydostajaca sie para oraz
goracymi kroplami cieczy.
e Przy zdejmowaniu catej Varomy nalezy uwaza¢ na goraca pare wodna
wydostajaca sie z otworu naczynia miksujacego.

W trakcie gotowania skladnikow lub w razie potrzeby sprawdzenia, czy skladniki
sie gotuja, nalezy ustawié p(&rqtlo obrotéw w pozycji ,pokrywa zamknieta“

lub ,pokrywa otwarta“ (&/&@). Aby otworzyé Varome, nalezy lekko i ostroznie
przechyli¢ pokrywe Varomy do przodu, doprowadzajac do wydostania sie pary
wodnej z tytu przystawki @ Nalezy umozliwi¢ skapniecie skroplonej wody

do dolnej czesci i wkladu Varomy, trzymajac jej pokrywe ponad nimi. Nastepnie
ostroznie zdja¢ pokrywe Varomy i polozy¢ ja do gory dnem na blacie roboczym.
Podnies¢ dolng czeé¢ i wklad Varomy do gory i odczekac kilka sekund, az
skroplona woda skapnie do naczynia miksujacego. Nastepnie potozy¢ dolna
cze$¢ z wkladem Varomy na pokrywe Varomy.
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Praktyczne wskaz6owki zastosowania Varomy

Powyzszy opis jasno pokazuje, jak latwe jest korzystanie z Varomy.
Przy korzystaniu z przystawki nalezy przestrzegac kilku podstawowych zasad:
» Wlaé wystarczajaca ilos¢ wody do naczynia miksujacego.

WAZNE:

30 minut gotowania na parze wymaga 0,5 | (500 g) wody, za$ kazde
nastepne 15 minut dodatkowych 250 g.

Na spodzie dolnej czesci i wkladu Varomy znajduja sie ulozone w réwnych
odstepach niewielkie otwory zapewniajace rownomierne rozchodzenie sie
pary wodnej po przystawce. Podczas wkladania sktadnikéw nalezy zadbac,
aby jak najwieksza liczba otworéw pozostala odkryta. W tym celu nalezy
unikaé gestego ukladania sktadnikow.

Mozliwe jest jednoczesne przygotowywanie potraw o roznej konsystencji

i miekko$ci. Potrawy wymagajace dluzszego przygotowywania nalezy ukladac
na spodzie, potrawy wymagajace krotszego przygotowywania na gorze,

np. warzywa w dolnej czesci, zas ryby we wkladzie Varomy.

Warzywa ugotujg sie rownomiernie, jezeli zostang pokrojone na kawatki

o podobnej wielko$ci. Podane czasy gotowania sg szacunkowe. Rzeczywisty
czas gotowania zalezy od jako$ci, dojrzalosci i wielko$ci sktadnikow oraz
osobistych upodoban.

Dolna cze$é i wklad Varomy nalezy posmarowac ttuszczem, aby zapobiec
przyklejaniu sie do ich powierzchni skladnikoéw w rodzaju miesa, ryb lub ciasta.
Nie nalezy zageszczac sosdOw ani zup przed zakoniczeniem procesu gotowania
na parze. Srodki zageszczajace moga zatrzymaé proces réwnomiernego two-
rzenia sie pary w naczyniu miksujacym i spowolnic caly proces gotowania.
Pokrywe Varomy mozna przechyli¢ do géry dnem i uzywac do zbierania wody
z dolnej czeéci i wkladu Varomy (1). Mozna jej rowniez uzywaé jako tacki
do bezposredniego serwowania potraw z przystawki.
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PRACA Z
THERMOMIXEM TM31

WSKAZOWKA

Niebezpieczenstwo przemieszczenia sie urzadzenia Thermomix TM31
W celu ochrony urzadzenia TM31 przed upadkiem, nalezy postawic je

na czystej, stabilnej i rownej, nierozgrzewajacej sie powierzchni. Nalezy
zachowac¢ odpowiednia odlegtos¢ od krawedzi tej powierzchni, aby
zapobiec upadkowi Thermomixa TM31.

Niebezpieczenstwo uszkodzenia w wyniku dziatania goracej

pary wodnej

Nalezy zachowac¢ odpowiednia odlegtos¢ pomiedzy urzadzeniem
Thermomix TM31 i przystawka Varoma (wiszace szafki, potki) oraz wokot
nich, w celu unikniecia uszkodzenia w wyniku dziatania wydostajacej sie
goracej pary wodnej.

W kuchni powinni Pahistwo ustawi¢ urzadzenie w jednym stalym miejscu,
tak aby zawsze w razie potrzeby bylto pod reka.

Uruchomienie Thermomixa TM31

Najpierw nalezy ostroznie wyciagnac¢ przewdd elektryczny z obudowy i wlaczyc
go do gniazdka. Przew6d mozna rozwingé na dowolna dtugo$¢ maks. do 1 m.
Jezeli catkowite rozwiniecie kabla nie jest konieczne, jego nieuzywana czes$c
pozostaje w obudowie, dzieki czemu nie przeszkadza on w pracy. Nalezy upew-
nic sie, ze przewo6d nie ma supltow, ktore moglyby zaklocic prace wagi. Nie
wolno stawiaé urzadzenia na przewodzie. Jezeli tak zrobimy, urzadzenie
utraci stabilno$é¢, a waga nie bedzie wazy¢ dokladnie. Teraz Thermomix TM31
jest gotowy do pracy, a wySwietlacz znajduje sie w trybie czasu @

Do wlaczania urzadzenia i przelaczania go w tryb uépienia stuzy przycisk O,

Zanim zaczna Panstwo korzysta¢ z Thermomixa TM31, powinni Paistwo
zapoznac sie z podanymi ponizej wskazéwkami, ktére ulatwia prace:
Thermomix TM31 posiada zabezpieczenia, ktore nie pozwalaja wlaczy¢ urzadze-
nia, jezeli naczynie miksujace nie zostalo wla$ciwie ustawione oraz gdy pokrywa
nie zostala wlasSciwie zamknieta (pokretlo obrotow jest wowcezas zablokowane).
Zabezpieczenie uniemozliwia takze otwarcie pokrywy podczas pracy Thermomixa.

Praca z Thermomixem TM31
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Elektroniczna waga pracuje w zakresie temperatury od —20°C do +50°C (—4°F do
+122°F). Jezeli przewozili Panstwo Thermomix zima w temperaturze ponizej
—20°C (—4°F) nalezy odczekaé, az urzadzenie nagrzeje sie do poziomu tempera-
tury pokojowej. Tylko w ten sposdb zapewnia Panstwo prawidlowe dzialanie wagi.
Jezeli nie beda Panstwo uzywaé¢ Thermomixa TM31 przez dluzszy czas, nalezy
wylaczy¢ go z gniazdka tak, jak robimy w przypadku innych urzadzen zasilanych
elektrycznie (oszczedzanie energii/patrz takze ,tryb gotowo$ci®, str. 35).

WSKAZOWKA

Niebezpieczenstwo uszkodzenia w wyniku niedostatecznego
chtodzenia

Nalezy upewnic sie, ze otwory wentylacyjne po obu stronach urzadzenia @ ‘D -
nie sa zabrudzone ttuszczem, resztkami jedzenia, itp. i nie sa zakryte.

Zastoniecie otworow moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia.

Objasnienie symboli na panelu sterujacym

Varoma

100 -
@
80 .

70

?nﬁEm(

O® Przycisk do nastawiania czasu ¥ Przycisk Interwal g Pokrywa zamknieta
J Przycisk do nastawiania temperatury 5T Przycisk tarowania wagi W Pokrywa otwarta
¢ Ustawienie delikatnego &% Przycisk zmiany kierunku obrotow 0] Przelacznik trybu uépienia

mieszania (funkcja Soft)
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Wyswietlacz wielofunkcyjny

W gornej $rodkowej czesci panelu sterowania znajduje sie cyfrowy

wyéwietlacz. Na wyswietlaczu pojawiac sie moga nastepujace informacje:

« Tryb wazenia T

« Tryb czasu ©

« Wybrano prace w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara &°
(obroty wsteczne) _

« Thermomix ustawiony na tryb wyrabiania ciasta ¥ (Interwal)

Symbol T i ® pokazuje, ze urzadzenie zostalo ustawione w tryb wazenia
lub tryb czasu.

Dwa ostatnie wymienione tryby sygnalizowane sa na wy$wietlaczu za pomoca
odpowiednich symboli (§% lub ¥).

Wazenie i dodawanie skladnikéw
z wykorzystaniem przycisku tary m

Zintegrowana waga pozwala na precyzyjne odwazanie skladnikow bezposérednio
w naczyniu miksujacym i w Varomie. Czynno$ci nalezy wykonywaé¢ w podanej
ponizej kolejnoéci:

Krok 1: Ustawi¢ naczynie miksujace. Na wyéwietlaczu pokaze sie 00:00 (2). @

Krok 2: Przycisnac przycisk tary. Poczekaé na sygnal dzwiekowy. Na wys$wietlaczu
pojawi sie 0.000 @

WAZNE:

Podczas tarowania nie wolno dotyka¢ Thermomixa ani nic o niego opierac.

Krok 3: Wlozy¢ pierwszy skladnik (maks. 2 kg) i sprawdzi¢ warto$¢, ktora
pojawila sie na wy$wietlaczu (4).

Krok 4: Jezeli konieczne jest dodanie kolejnych skladnikow, nalezy znow
nacisna¢ przycisk tary i dodac nastepny sktadnik.

Kroki te nalezy powtarzac tak dlugo, jak jest to konieczne, nie przekraczajac
jednak maksymalnego ciezaru wynoszacego 6 kg. Tolerancja 2 kg +/—30 g.

Praca z Thermomixem TM31
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Pozostale informacje dotyczace wazenia

Tara funkcjonuje w przedziale od 5 g to 6,0 kg w podziale na trzy partie

po 2 kg. Podczas wazenia i dodawania skladnikéw z wykorzystaniem tary,

sktadniki nalezy dodawaé powoli, poniewaz waga potrzebuje od dwoch

do trzech sekund na wy$wietlenie prawidlowej wartoSci.

Jezeli po przyciénieciu tary nastapi wyjecie skladnika z naczynia miksujacego,
wowezas na wyéwietlaczu wagi pokaze sie informacja, patrz zdjecie (1): @

Podczas dodawania skladnikéw z wykorzystaniem przycisku tary jednorazowo
nie mozna dodawaé wiecej niz 2 kg. Jezeli od razu dodane zostanie wiecej niz
2 kg skladnika, wyéwietlacz wagi zacznie migaé¢ wskazujgc przecigzenie (2).

Przycisk tary zawsze nalezy przycisnac zanim przystapia Panstwo do odwazania
i wykorzystywania funkcji tary. Taka kolejnosé¢ zwiekszy dokladnosé pracy
wagi. W czasie wazenia nie mozna ruszaé urzadzeniem.

@

Po wecisnieciu przycisku tary Thermomix pozostaje przez 5 min w trybie
wazenia, chyba ze w tym czasie zostanie wci$niety inny przycisk lub zostanie
wlaczone pokretto obrotéw. Po 5 min. Thermomix powraca do trybu odmierza-
nia czasu. Ponowne wcidniecie przycisku tary spowoduje ponowne przejscie
urzadzenia do trybu wazenia na okres 5 min.

Podczas odwazania i dodawania sktadnikow wyéwietlacz pokazuje wazne

informacje. Dodajac skladniki nalezy pamietac¢ o tym, aby jednorazowo nie
przekroczy¢ wagi maksymalnej wynoszacej 2 kg.
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Przyciski do nastawiania czasu
i wyswietlacz czasu ©

Jezeli cheg Panstwo podgrzac lub ugotowa¢ potrawe w Thermomixie TM31
powinni Panistwo przestrzegaé¢ podanej ponizej kolejnoéci czynnosci:

Krok 1: Ustawic czas

Do ustawienia czasu, maks do 60 min, nalezy uzy¢ przycisku ustawiania
czasu (3).

Naciskajac ,+“ wydluza sie, a naciskajac ,—* skraca sie czas. Aby zmieniaé¢
czas stopniowo nalezy kréotko naciskaé przycisk. Aby wydluzaé czas w trybie
przyspieszonym nalezy przycisnaé i przytrzymacé przycisk ,+, przyklad @).

Ustawienie czasu:

0—1 minuta zmiana nastepuje w odstepach sekundowych

1—10 minut zmiana nastepuje w odstepach trzydziestosekundowych
10—60 minut zmiana nastepuje w odstepach minutowych

W chwili gdy na wySwietlaczu pojawi sie ustawienie ,,0, mozna ustawi¢ czas
bezpoérednio na 1 min, krétko przytrzymujac przycisk ,—, bez koniecznosci
odmierzania czasu w odstepach sekundowych.

Nastepnie prosze postepowaé jak wskazano powyzej. Przyciskajac jednocze$nie
oba przyciski otrzymujemy ustawienie na czas 00:00 @

Krok 2: Wybra¢ temperature (patrz strona 30)
W razie potrzeby podgrzania lub ugotowania potraw, nalezy wybra¢ odpowiednia
temperature. W przeciwnym wypadku, prosze przejs¢ do kroku 3.

Krok 3: Przekrecic pokretlo obrotow (patrz strona 32)

Po przekreceniu pokretta obrotow wyswietlacz bedzie odliczal czas do tylu

w odstepach sekundowych, az do pojawienia sie 00:00.

Gdy urzadzenie dziala w trybie miksowania na zimno, miksowanie zostaje
wylaczone po uplynieciu nastawionego czasu (wlacza sie sygnal dzwiekowy,
informujacy o zakonczeniu pracy).

Kiedy urzadzenie nastawimy na tryb podgrzewania lub gotowania, po uplynieciu
czasu pracy, n6z miksujacy bedzie sie obracac¢ w trybie tagodnego rnieszania.’
Aby wylaezyé sygnal dzwiekowy, nalezy przekreci¢ pokretto obrotow na @/ &.

WAZNE:

Podgrzewanie i gotowanie jest mozliwe tylko po wczesniejszym ustawieniu
czasu pracy urzadzenia.
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Korekta nastawionego czasu

W czasie przygotowan w dowolnym momencie mozna zmienié¢ wcze$niej 100

ustawiony czas. Aby skrocié¢ czas, nalezy przycisnaé przycisk ,—, aby wydhizy¢ . . .
czas, nalezy przycisna¢ przycisk ,+°. Jezeli pokretlo obrotow przekreci si¢ na ‘.

pozycje W/ & przed uplywem nastawionego czasu, np. po to, aby doda¢ nowe e 70 .

skladniki, wy$wietlacz bedzie migal, wskazujac biezacy czas, az do chwili

ponownego przekrecenia pokretla obrotow. Mozna zatem dalej bez przeszkod

przygotowywac potrawe. Jezeli chca Panstwo zakonczy¢ miksowanie przed ,@\k
uplywem nastawionego czasu, powinni Panstwo jednoczeénie przycisnac oba

przyciski czasu. Spowoduje to zatrzymanie migotania wyswietlacza i pozwoli

na zresetowanie czasu. Jezeli pokretlo obrotow jest aktywne, a nie nastawig

Panstwo czasu pracy, urzadzenie automatycznie ustawi czas maksymalny tj.

60 min. Po uplynieciu czasu wlaczy sie sygnal dzwiekowy.

Przyciski temperatury i pod§wietlane
wskazniki temperatury

Przyciski temperatury wykorzystywane sa do ustawiania temperatury od 37°C
do 100°C (99°F do 212°F). Kazdy przycisk jest wyposazony w lampke kontrolng
(1 ktéra miga po wybraniu danego przycisku:

37°C (99°F) oo = lampka zielona
50°C i 60°C (122°F i 140°F) ..., = lampka zo6tta
70°C i 80°C (158°F i 176°F).... = lampka pomaranczowa
90°C, 100°C i Varoma

(T94°F 1 212°F) oo = lampka czerwona

Podswietlane wskazniki temperatury stanowia punkt odniesienia. Jezeli urzadzenie
nagrzeje sie do wybranej temperatury, lampka kontrolna przestaje migaé i przelacza
sie na tryb ciagly. Pod$wietlane wskazniki pokazuja temperature, ktora urzadzenie
osiagneto w procesie podgrzewania. Na przyklad jezeli ustawia Panstwo temperature
90°C (194°F), odpowiadajaca jej kontrolka zacznie migac. Przez caly czas
nagrzewania urzadzenia od temperatury 37°C, 50°C, 60°C, 70°Ci 80°C (99, 122,
140, 158 1 176°F), kolejne lampki zapalaja sie az do chwili, gdy urzadzenie osiagnie
temperature 90°C (194°F). W tym momencie lampka przestaje migac i zaczyna
Swieci¢ w sposob ciagly. Pod$wietlane wskazniki temperatury maja znaczenie
orientacyjne.

Jezeli nie chca Panstwo podgrzewac lub gotowac potraw, powinni sie Pafistwo

upewnic, czy ktoras z lampek kontrolnych nie miga. Jezeli tak jest, nalezy wylaczy¢
funkeje grzania, naciskajac przycisk d), Dzieki temu, nawet jezeli ustawiony zostat
czas, nie dojdzie do niepotrzebnego podgrzewania sktadnikéw w naczyniu miksujacym.

30 Praca z Thermomixem TM31

Sygnalizator ciepla resztkowego

Gdy do urzadzenia zostanie wlozone cieple naczynie miksujace, wowczas
odpowiednia lampka pokaze jego temperature (tylko jedna lampka w trybie
ciagltym, np. (2) odpowiadajaca temperaturze ciepta resztkowego 60°C).
Nie mozna ustawi¢ funkcji gotowania i duszenia, jezeli nie ustawi sie czasu.
Dlatego tez zawsze prosimy postepowac nastepujaco: i ..

Zawsze nalezy zaczynac prace od ustawiania czasu, potem mozna juz ustawic . . ! M
temperature, a nastepnie wybrac predkosé obrotow. @ '

Lagodny start (powyzej 60°C/140°F)

W przypadku wlaczenia przycisku Turbo lub uruchomienia pokretta

obrotéw gdy temperatura w naczyniu miksujacym przekracza 60°C (140°F) (2)
elektroniczny system zabezpieczajacy op6znia przyspieszenie predkoéci obrotow
i zapobiega wykipieniu potrawy. Lagodny start dziala wylacznie, gdy sktadniki
byly podgrzewane w Thermomixie TM31. Wowczas czujnik temperatury bedzie
mogl prawidlowo zmierzy¢ rzeczywista temperature i kontrolowac¢ tagodny
start. Jezeli chcg Panistwo podda¢ dalszej obrobcee potrawy, ktore nie byly pod-
grzewane w urzadzeniu (np. zagesScic sos), powinni Panistwo stopniowo i powoli
zwiekszaé predkosé obrotow.

A UWAGA

Niebezpieczenstwo poparzenia rozchlapywanymi kawatkami
goracych potraw

Nie uzywac przycisku Turbo ani gwattownie zwieksza¢ obrotéw podczas
przygotowywania goracych potraw (temperatura powyzej 60°C),
szczegolnie jesli potrawy te nie zostaty podgrzane w urzadzeniu TM31.
Nie przytrzymywac miarki reka podczas przetwarzania potraw.

Ustawianie lagodnego podgrzewania
Obroty 21 3 stuzg do ustawiania tagodnego podgrzewania. Wybor tych predkosci

obrotéw powoduje wolniejszy wzrost temperatury. W ten sposéb gotowane
produkty ogrzewane sa wolniej i lagodnie;j.

Praca z Thermomixem TM31
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Ustawianie temperatury na tryb Varoma

W przypadku ustawienia trybu Varoma (1) niektére sktadniki mogg osiagnaé
temperature do 120°C (248°F), w zaleznoSci od uzytych sktadnikéw, np. oleju.
Przy ustawianiu temperatury Varoma w ciagu 15 minut wyparowuje 250 g
wody lub innego wywaru. Ustawienie to uzywane jest do gotowania na parze
(patrz strona 20) oraz do smazenia na malej iloSci ttuszczu.

WSKAZOWKA

Nie wolno podgrzewac¢ pustego naczynia miksujacego.

Pokretlo obrotow

Aby rozpoczaé prace Thermomixa TM31 nalezy przycisna¢ pokretlto obrotow.
W zalezno$ci od potrzeb mogg Panstwo wybraé nastepujace zakresy obrotow:

Funkcja Poziom Obroty/min
tagodne mieszanie & 40
(funcja Soft)

Mieszanie 1-3 100-500
Miksowanie/puree 4-10 1100-10200
Miksowanie Turbo turbo 10200

Ustawienie trybu lagodnego mieszania ¢
(funkcja Soft)

Za pomocg pokretla obrotéw mozna wybraé tryb tagodnego mieszania (2).
Wybor tego trybu powoduje lagodne mieszanie potrawy, podobne do wykonywanego
recznie w garnku. Gdy tryb ten jest aktywny, nie dochodzi do siekania sktadni-
koéw, a w naczyniu pozostaja wieksze kawalki.

Mieszanie

Aby mieszaé potrawy w sposob delikatny, nalezy wybraé nizsze obroty 1—3.
Wolniejsze obroty sg idealne do przygotowywania potraw duszonych z jarzynami.
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Miksowanie/blendowanie

Aby drobno posiekaé lub zmiksowaé sktadniki nalezy wybraé pozycje
obrotow 4-10. (3). Pokretlo obrotéw zawsze nalezy przekrecaé¢ powoli caty
czas przytrzymujac miarke.

A UWAGA

Niebezpieczenstwo obrazein w wyniku wyrzucenia zimnych
sktadnikéw z naczynia (temperatura ponizej 60°C)

W trakcie korzystania ze srednich (3—6) lub wyzszych (7-10) obrotow lub
wciskajac przycisk Turbo nalezy mocno przytrzymywac miarke.

Miksowanie/blendowanie goracych potraw

Po zakonczeniu miksowania goracych skladnikéow nie nalezy gwaltownie prze-
krecaé pokretla obrotow na pozycje Otwarte. Zawsze nalezy najpierw ustawié¢

pokretlo obrotéw na pozycji 1(@), odezekaé 3 sekundy (5), nastepnie ustawié na
pozycji Otwarte @

A UWAGA

Niebezpieczenstwo oparzenia goracymi sktadnikami

Nie nalezy gwattownie przekrecac pokretta obrotow na pozycje Otwarte, gdy
w naczyniu miksowane sa gorace sktadniki na pozycji rownej lub wyzszej
niz 4. Zawsze nalezy najpierw przekreci¢ pokretto obrotow na pozycje 1,
odczekac¢ 3 sekundy, nastepnie ustawi¢ na pozycji Otwarte.

Przycisk Turbo

Aby wlaczy¢ Thermomix TM31 na najwyzsze obroty nalezy wecisnaé przycisk
Turbo (7) Funkeja Turbo jest aktywna tak dtugo, jak dtugo przyciéniety i przy-
trzymywany jest przycisk. Mozna go takze wykorzystywaé w trybie ,naprze-
miennym®. Jezeli na przyklad chca Panstwo grubo pokroi¢ duze iloSci jedzenia
przycisk Turbo nalezy przycisnac¢ od 3 do 4 razy (powtarzaé te czynnos¢ tak dtugo,
jak to jest konieczne). Dzieki temu jedzenie zostanie rownomiernie rozdrobnione.
Tryb Turbo jest aktywny, gdy pokretlo ustawione jest na pozycje @ lub na
poziom 4 lub wyzszy. Gdy pokretto jest ustawione na & uaktywnia sie zegar.

A UWAGA

Niebezpieczenstwo poparzenia goragcymi sktadnikami

Nie uzywac przycisku Turbo ani gwattownie zwigksza¢ obrotéw podczas
przygotowywania goracych potraw (temperatura powyzej 60°C),
szczegolnie jesli potrawy te nie zostaty podgrzane w urzadzeniu TM31.
Nie przytrzymywac miarki reka podczas przetwarzania potraw.

- ' b |
DD
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Praca zgodna z ruchem wskazéwek zegara
i obroty wsteczne

Na panelu sterujacym nalezy przycisngé przycisk &%, aby zmieni¢ kierunek
obrotéw (1) noza miksujgcego ze zgodnego z ruchem wskazéwek zegara na
przeciwny.

Uaktywnienie funkcji obrotow wstecznych §2 jest mozliwe na dowolnej pozycji
obrotéwina @.

Operacje zmiany kierunku obrotéw sygnalizuje symbol 82 widoczny na
wys$wietlaczu. Uruchomienie funkeji obrotéw wstecznych wymaga ponownego
weciéniecia przycisku 2. Zmiana kierunku mieszania jest przeznaczona dla
lagodnie mieszanych delikatnych potraw, ktérych nie trzeba rozdrabniac.

INTERWAL ¥ (tryb wyrabiania ciasta)

Tryb ten (2) stuzy do wyrabiania ciezkich ciast np. drozdzowego lub
chlebowego itp. Aby uaktywni¢ funkcje Interwal, nalezy ustawi¢ pokretto
obrotéw na W i weisnaé przycisk ¥ znajdujacy sie na panelu sterowania.

Uruchomi to tryb naprzemienny, dzieki ktéremu ciasto znajdujace sie w naczyniu
miksujacym bedzie poddawane rownomiernej obrdbce. Nasladuje sie tu
specjalne procedury ugniatania ciasta stosowane w piekarnictwie, dzieki
ktorym otrzymuje sie ciasto najwyzszej jakoSci.

Funkcje Interwal mozna uaktywnié¢ dopiero wowczas, gdy naczynie miksujace
wykorzystywane podczas poprzedniego przygotowywania potraw ostygnie do
temperatury nizszej niz 60°C (140°F). Jezeli temperatura bedzie wyzsza, wlaczy
sie ostrzegawczy sygnal dzwiekowy. Aby nie dopuéci¢ do przypadkowego
podgrzania ciasta chlebowego, elektroniczny system blokuje system podgrzewania,
przycisk Turbo oraz przycisk zmiany kierunku obrotéw w chwili wlaczenia
funkcji Interwal.

WSKAZOWKA

Niebezpieczenstwo przemieszczenia sie urzadzenia Thermomix TM31
W celu ochrony urzadzenia TM31 przed upadkiem nalezy postawic je na czystej,
stabilnej i rownej, nierozgrzewajacej sie powierzchni. Nalezy zachowac
odpowiednia odlegtos¢ od krawedzi tej powierzchni, aby zapobiec upadkowi
Thermomixa TM31, a takze pozostawi¢ odpowiednia przestrzen nad urzadzeniem.
Przy wyrabianiu ciasta lub siekaniu zywnosci w naczyniu miksujacym moze
nastapi¢ zachwianie réwnowagi, co w pewnych okolicznosciach moze
doprowadzi¢ do przemieszczenia sie catego urzadzenia. W zwiazku z tym
nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia w trakcie jego pracy bez nadzoru,
poniewaz moze ono spas¢ z miejsca, na ktérym jest postawione.
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INFORMACJE, KTORE
WARTO ZAPAMIETAC

Tryb gotowoSci

Gdy Thermomix TM31 jest wlaczony do sieci, ale nie jest
aktualnie wykorzy’stywany (pokretlo obrotow jest usta-
wione na pozycje @), po okoto 15 minutach automatycznie
przelacza sie w stan gotowoSci. Wyswietlacz jest pusty.
Aby uaktywni¢ urzadzenie, wystarczy przycisnaé¢ dowolny
przycisk znajdujacy sie na panelu sterowania. W celu
przelaczenia Thermomixa TM31 na tryb oczekiwania,
nalezy przycisna¢ przycisk Oi przytrzymac go przez
okotlo 4 sekundy do chwili, az na wy$wietlaczu pokaze
sie komunikat ,,OFF“. Wlaczenie urzadzenia 1 est mozliwe
dzieki ponownemu przycisnieciu przycisku O. Thermo-
mix TM31 ustawiony na tryb gotowo$ci zuzywa energie
elektryczna ponizej 1 W. Jezeli nie uzywaja Panstwo
Thermomixa przez dluzszy czas, zalecamy odlaczenie
urzadzenia od zrédla zasilania.

Elektroniczna ochrona silnika

Wszystkie przepisy w ksiazce kucharskiej do Thermomixa TM31
zostaly opracowane w taki sposob, aby w przypadku
zachowania wszystkich zalecen, elektroniczna ochrona
silnika nie uaktywniala sie. W razie przeciazenia silnik
chroni funkcja automatycznego wylaczania. W tym przypadku
na wySwietlaczu pokaze sie komunikat o bledzie ,LOAd".
W przypadku wylaczenia silnika nalezy:
» przekrecié pokretlo na pozycje W.
 wyjaé¢ naczynie miksujace z urzadzenia
« zmniejszy¢ iloé¢ sktadnikdéw znajdujacych sie w naczyniu
i/lub dodac¢ nieco pltynu
« odczekac ok. 5 minut (czas stygniecia)
» ponownie wstawié¢ naczynie do urzadzenia
« wlaczy¢ ponownie Thermomix TM31 uzywajac do
tego celu pokretla obrotow

« jezeli po uplynieciu czasu stygniecia na wyswietlaczu
wcigz widoczny jest komunikat o bledzie ,LOAd“ nalezy
skontaktowac sie z Dzialem Serwisu i Logistyki Vorwerk
Polska.

Pierwsze uruchomienie
i przeciazenie

Podczas pierwszego uruchomienia urzadzenia moze ono
uwalnia¢ zapachy. W przypadku przecigzenia, gdy dochodzi
do przegrzania silnika, uaktywnia sie funkcja automatycznego
wylaczania i moze doj$é do wydobywania sie zapachow.

Nie jest to sytuacja grozna dla urzadzenia i po ostygnieciu
urzadzenie znéw bedzie pracowac¢ bez zaklocen.
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MYCIE/CZYSZCZENIE

Thermomix TM31, podobnie jak inne urzadzenia i sprzety kuchenne, nalezy
umy¢ wraz z jego akcesoriami — dotyczy to w szczego6lnosci noza miksujacego
ijego uszczelki, pokrywy naczynia i jej uszczelki, naczynia miksujacego oraz
koszyczka do gotowania — zaréwno przed pierwszym uzyciem jak i po kazdym
kolejnym uzyciu.

Mycie naczynia miksujacego i jego pokrywy

Nalezy rozmontowaé naczynie miksujace oraz n6éz miksujacy, a takze pokrywe
naczynia miksujacego oraz jego uszczelke (patrz str. 15-16).

A UWAGA

Niebezpieczenstwo obrazen od ostrego noza
Ostrza noza sa bardzo ostre i nie nalezy ich dotykac. Przy wyjmowaniu
lub ponownym wktadaniu noza nalezy go trzymac za gérna krawedz.

Teraz mozna umy¢ naczynie miksujace wewnatrz i na zewnatrz (bez noza
miksujacego) (1), w cieplej wodzie z dodatkiem érodka czyszezacego za
pomoca miekkiej $ciereczki lub w zmywarce do naczyn. W taki sam sposob
mozna umy¢ n6z miksujacy, kopystke, motylek, koszyczek do gotowania,
miarke, pokrywe naczynia miksujacego oraz Varome.

Jezeli na Sciankach naczynia miksujacego pozostana resztki jedzenia, nalezy
zastosowac specjalny Srodek do czyszczenia stali nierdzewne;.

Nalezy zwrécié uwage, aby styki znajdujace sie na spodzie naczynia miksujgcego
byly zawsze czyste i suche. W razie potrzeby nalezy je wytrzeé¢. W przypadku
mycia naczynia miksujacego, zwlaszcza w zmywarce, zalecamy jego rozmontowanie.

UWAGA

Do mycia nie wolno uzywac zaostrzonych lub ostrych narzedzi, ktére
moga uszkodzi¢ elementy urzadzenia i spowodowac jego awarie.
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Mycie noza miksujacego

Wskazowka: Myjac n6z pod biezaca woda nalezy zawsze trzymac go w pozycji
pionowej, patrz zdjecie (2). Aby ulatwié¢ sobie mycie, mozna poshuzyé sie
szczotka lub umy¢ néz w zmywarce.

WAZNE:

Noza miksujacego nie wolno namacza¢ w wodzie i pozostawiac na
dtugo w zmywarce, gdyz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia systemu
uszczelek, na ktérym zamontowany jest noz.

Ponownie ostroznie zamontowaé noz miksujacy wraz z uszczelka w naczyniu
miksujacym.

Mycie Varomy

Aby wyczysci¢ Varome, nalezy ostroznie umy¢ dolng czesé, wklad i pokrywe
w cieplej wodzie z dodatkiem Srodka myjacego lub w zmywarce.

Nalezy uzywac w tym celu miekkiej i czystej Sciereczki oraz lagodnych
érodkéw czyszezacych (3). Nalezy unikaé stosowania przedmiotow o
ostrych krawedziach lub przeznaczonych do czyszczenia metali, gdyz moga
one porysowac powierzchnie.

UWAGA

Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce. Czesci wykonane z plastiku,
zwtaszcza pokrywe naczynia miksujacego, nalezy uktada¢ w goérnym
koszyku zmywarki, aby nie odksztatcity sie pod wptywem wysokiej
temperatury. Niektére artykuty spozywcze, jak np. curry, sok z marchwi
czy potrawy zawierajace kwas cytrynowy, moga powodowac odbarwienia.
W zwiazku z tym nalezy je niezwtocznie zmy¢ z powierzchni pokrywy

i jej uszczelki, kopystki, koszyczka do gotowania oraz wszystkich czesci
Varomy. Inne plamy po pewnym czasie znikna same. Nie maja

one zadnego wptywu na dziatanie czesci ani na zdrowie uzytkownika.
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Mycie urzadzenia

Przed przystapieniem do mycia urzadzenia nalezy odlaczy¢ je od Zrodla
zasilania.

A UWAGA

Niebezpieczenstwo porazenia pradem

e Przed czyszczeniem urzadzenia oraz jesli ma ono by¢ nieuzywane przez
dtuzszy czas, nalezy je odtaczyc¢ od zrodta zasilania.

e \W trakcie czyszczenia nie nalezy zanurza¢ urzadzenia Thermomix TM31
w wodzie. Czyscic tylko wilgotna szmatka. Nalezy uwazac, aby woda
i brud nie przedostaty sie do obudowy.

Przetrze¢ korpus urzadzenia wilgotna i miekka $ciereczka z lagodnym $rodkiem
czyszezacym (1). Nie nalezy uzywaé duzych ilosci wody, aby zapobiec przedostaniu
sie wilgoci do wnetrza urzadzenia.

Dodatkowe informacje dotyczace mycia
i czyszczenia

Niektore plastikowe czes$ci moga sie nieznacznie odbarwié, ale nie ma to
zadnego wplywu na ich dzialanie ani na zdrowie uzytkownika.

W przypadku, gdy naczynie miksujgce wraz nozem, pokrywa i miarka jest jedynie
lekko zabrudzone wystarczy na chwile wlaczy¢ urzadzenie i przeprowadzic
krotkie mycie. W tym celu nalezy wlaé¢ do naczynia miksujacego ok. 11 wody

i dodac kilka kropel srodka czyszczacego, a nastepnie wybrac poziom obrotow
5lub 6 i weisnaé kilka razy przycisk §%. Powtorzy¢ czynnoéé i dokladnie
wyplukac urzadzenie woda. W razie potrzeby dodatkowo uzy¢ miekkiej Sciereczki.

Aby zapewni¢ lepsza wentylacje w czasie przechowywania urzadzenia nie
nalezy zamykaé naczynia miksujacego miarka.
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UWAGI ZWIAZANE
Z WELASNYMI PRZEPISAMI

Nasze proste, opracowane krok po kroku, przepisy z ksiazek
kucharskich TM31 traktowane jako punkt odniesienia, pozwola
Panstwu tworzy¢ wlasne przepisy do Thermomixa TM31.

Kolejnos¢

Podczas przygotowywania potraw wedlug wlasnych
przepiséw, prosimy przestrzegac niezbednej kolejnoéci
wykonywania czynnoSci.

Wazenie skladnikéow

Przed rozpoczeciem wazenia pierwszego skladnika nalezy
nacisna¢ przycisk tary T2, wy$wietlacz pokaze 0.000. Teraz
mozna wlozy¢ sktadnik.

Uwaga: Nigdy nie wolno przekracza¢ maksymalnej,
wynoszacej 2 litry, pojemnoSci naczynia miksujgcego.

Kolejnos$¢ ustawien

Jezeli cheg Panstwo podgrzac potrawe, nalezy pamietac,
aby w pierwszej kolejnosSci ustawi¢ czas. Natomiast jezeli
mieszaja Panstwo delikatne potrawy, nalezy ustawié¢
obroty wsteczne .

Przyklad: Gotowanie delikatnej
potrawy

Ustawienia: 5 min/100°C/&%/obr. poz. 1

(1) ustawi¢ czas na 5 minut

@ ustawic temperature 100°C

(@) ustawi¢ obroty wsteczne &%

(@) przekreci¢ pokretlo obrotéw na poz. 1

Przyklad: Siekanie warzyw
Ustawienia: 7 sek./obr. poz. 5

(1) ustawi¢ czas na 7 sekund
(2) ustawi¢ obroty na poz. 5

Przyklad: Wyrabianie ciasta
Ustawienia: 2 min./ &/ ¥

(1) ustawi¢ czas na 2 minuty
(2) ustawi¢ pokretlo na ,pokrywa zamknieta“ w/
(@) weisnac Interwat ¥

Siekanie i miksowanie

Podczas siekania lub miksowania skladnikéw nalezy
ustawic krotki czas i sprawdzié rezultat. Jezeli sktadniki
sg niedostatecznie rozdrobnione, nalezy przedtuzy¢ czas
siekania/miksowania.

Czas podgrzewania

Czas pogrzewania zalezy od nastepujacych czynnikow:

(@) temperatury poczatkowej sktadnikéw przeznaczonych
do podgrzewania

(b) iloéci, wagi i objeto$ci sktadnikow
Uwaga: Nigdy nie wolno przekracza¢ maksymalnej
pojemnoéci naczynia miksujacego ani Varomy!

(¢) przewodzenia ciepta sktadnikéw przeznaczonych
do podgrzewania

@ poziomu podgrzewania

(e) obrotow

(f) korzystania z akcesoriéw (wykorzystanie/lub
nie koszyczka/Varomy do gotowania)
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ROZWIAZYWANIE

PROBLEMOW

Btad:

Podjete dziatania:

Nie mozna wtaczy¢ urzadzenia

Nalezy sprawdzié, czy przewdd zasilajacy zostat prawidtowo
podtaczony do sieci oraz czy pokrywa zostata prawidtowo
zamknieta. Sprawdzié, czy urzadzenie nie znajduje sie
jeszcze w trybie gotowosci.

Urzadzenie nie grzeje

Sprawdzi¢, czy zostat ustawiony czas i temperatura.

Urzadzenie zatrzymuje sie podczas pracy

Patrz rozdziat pt. , Elektroniczna ochrona silnika” na str. 35.

Problemy z waga

Sprawdzi¢ czy: podczas tarowania nie dotykamy urzadzenia,
nic nie opiera sie o Thermomix, kabel nie jest napiety,
nozki Thermomixa sa czyste, blat roboczy jest czysty,
stabilny, ptaski; nie przesuwamy Thermomixa po blacie.

Komunikat o btedzie:

Jedna z cech charakterystycznych Thermomixa TM31
jest wyswietlanie przyczyn btedu na wyswietlaczu. Jezeli
wyswietlacz pokaze komunikat o btedzie E.r i dwucyfrowa
liczbe, i jezeli nie mozna samemu usunac btedu poprzez
wytaczenie urzadzenia lub jego zresetowanie, wéwczas
nalezy skontaktowac sie z Call Center Vorwerk Polska,
podajac numer btedu. W przypadku pojawienia sie komuni-
katu o btedzie ,,LOAd", nalezy sprawdzi¢ wskazowki
podane na str. 35.

A OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo porazenia pradem

Nastepujace komunikaty o btedzie
mozna zresetowac:

@ Whtaczajac gtowne zasilanie — btad:
E.r 23, 28, 32, 38, 39, 70
@ Przekrecajac pokrg’ro obrotéw najpierw na pozycje
pokrywa otwarta W/zamknieta =
E.r22,24-27, 29-31, 34-37, 51-69, OPEn, LOAd
@ Btad ten moze usunac jedynie serwis:
Er71,72

Napraw urzadzenia Thermomix TM31 moga dokonywac wytacznie
autoryzowane serwisy Vorwerk. Dotyczy to réwniez uszkodzen
przewodu zasilajacego, ktéry moze by¢ wymieniony jedynie na
odpowiedni przewdd przez pracownika autoryzowanego serwisu
Vorwerk. Nieprawidtowo dokonane naprawy lub niewtasciwe
obchodzenie sie z urzadzeniem stanowia powazne zagrozenie dla

uzytkownika.
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REGULACJE PRAWNE/

COPYRIGHT

Ustawa o zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym

Zgodnie z regulacja UE 2002/96/EG z dnia 27 stycz-
ﬁ nia 2003 r. o utylizacji zuzytego sprzetu elektrycz-
mmm nego i elektronicznego oraz przepisami prawnymi
obowigzujacymi w danym panstwie cztonkowskim
Unii, usuwanie tego produktu i jego elektrycznych/
elektronicznych akcesoriéw wraz odpadami domo-
wymi jest surowo zabronione.

Symbol umieszczony na sprzecie lub opakowaniu wskazuje
na to, ze zuzyty sprzet nie moze by¢ traktowany tak jak
og6lny odpad domowy. Jako wlasciciel takiego sprzetu jest
Pan/Pani odpowiedzialny/a za prawidlowa utylizacje
zuzytych urzadzen, tzn. nalezy je zwroci¢ do odpowiednich
bezplatnych punktéw zbiorczych, zorganizowanych przez
administracje panstwowg. Sprzet ten moze byé réwniez
oddany dystrybutorowi w momencie zakupu nowego,
réwnorzednego sprzetu.

W przypadku niezastosowania sie do obowigzujacych
regulacji prawnych, wlasciciel sprzetu narazony jest

na sankcje prawne, zgodnie z obowigzujacymi przepisami
w dziedzinie odpadow.

Poprawna, selektywna zbiorka poprzez przeznaczenie
zuzytego sprzetu do recyklingu, przetworzenie oraz usu-
wanie przyjazne dla Srodowiska przyczyniajg sie do
zmniejszenia negatywnego wplywu na Srodowisko i ludz-
kie zdrowie oraz sprzyja odzyskowi materialow, z ktérych
wykonano produkt.

W celu otrzymania szczeg6towych informacji dotyczacych
mozliwych systeméw zbiérki nalezy sie zwrdci¢ do lokal-
nych podmiotéow $wiadezacych ustugi usuwania odpadow
lub do dystrybutora, u ktérego zostal zakupiony produkt
(kontakt@vorwerk.pl). Producent i/lub importer spelniaja
obowiazki zwigzane z recyklingiem, przetworzeniem oraz
przyjaznym dla Srodowiska usuwaniem.

Copyright ©

Tekst, opracowanie graficzne, fotografie i ilustracje
wykonane przez Vorwerk International Strecker & Co.,
Szwajcaria. Wszelkie prawa zastrzezone. Zadna czeéé
niniejszej publikacji nie moze by¢ powielana, przecho-
wywana w zadnym systemie odtwarzania informacji,
przekazywana ani rozpowszechniana za pomoca urzadzen
elektronicznych, mechanicznych, kopiujacych, nagry-
wajacych i innych, bez uprzedniej pisemnej zgody
Vorwerk International Strecker & Co.

Uwaga dotyczaca uzytkownikéow
w USA

Prosimy zwrdcic¢ uwage, ze do tej pory urzadzenie Thermo-
mix TM31 (zwane dalej ,urzadzeniem”) bylo i jest produko-
wane, reklamowane, sprzedawane i rozprowadzane wylacznie
przez firme Vorwerk International Strecker & Co. (zwana
dalej ,Vorwerk”). Urzadzenie nie bylo opracowane ani
przeznaczone na rynek USA, ani nie zostalo zatwierdzone do
sprzedazy w USA. Z tego wzgledu urzadzenie nie jest w zad-
nej formie sprzedawane ani reklamowane w USA, ani przez
fimre Vorwerk, ani przez jej autoryzowanych przedstawicieli.
Vorwerk nie przejmuje w chwili obecnej ani w przyszlodci
zadnej odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek szkody lub straty
(obejmujace, ale nieograniczone do uszkodzen lub strat bez-
posrednich lub posrednich, szczegdlnych, przypadkowych,
strat moralnych lub wynikowych, utraty zysku lub interesow
oraz strat zwigzanych z uszkodzeniem, obrazeniami ciala
lub $miercia) w jakikolwiek sposob zwigzane z albo wynika-
jace z uzytkowania urzadzenia w USA (dotyczy to rowniez
szkdd lub strat wyniklych z r6znicy napiecia znamionowego
miedzy Europa a USA). Osoby uzytkujace urzadzenie w USA
czynia to wylacznie na wlasna odpowiedzialno$é.
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OBSLUGA KLIENTA

Gwarancja

Informacje na temat okresu gwarancji znajda Panstwo w naszej instrukcji
obstugi.

Thermomix TM31 moze naprawic jedynie autoryzowany serwis firmy Vorwerk.

Nalezy uzywac tylko czesci dotaczonych do Thermomixa TM31 (str. 10—11) lub
oryginalnych czeSci zamiennych Vorwerk Thermomix.

Nie wolno uzywaé Thermomixa TM31 z wykorzystaniem czesci lub sprzetu
innego niz Vorwerk Thermomix pod rygorem utraty gwarancji.

Obsluga klienta

We wszystkich sprawach dotyczacych serwisu gwarancyjnego
i pogwarancyjnego nalezy kontaktowac sie z:

Call Center Vorwerk Polska
ul. Strzegomska 2-4,

53-611 Wroctaw

tel. 71 780 72 00, 71 780 72 22
e-mail: kontakt@vorwerk.pl
www.vorwerk.pl
www.thermomix.pl

poniedziatek—piatek
w godz. 8:30-16:00

W celu uzyskania szczegotowych informacji mozecie Panstwo sie
réwniez skontaktowac sie z Panstwa Przedstawicielem Handlowym.
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Gwarancja na urzadzenie
Thermomix TM31-1

Numer indywidualny Panstwa urzadzenia znajduje sie
na tylnej okladce niniejszej instrukeji

Warunki gwarancji

Sprzedajacy Vorwerk Polska Sp. z 0.0. we Wroclawiu udziela
gwarancji na urzadzenie Thermomix TM31-1 na okres

24 miesiecy (2 lata). Ujawnione w tym okresie wady beda
usuwane bezplatnie przez autoryzowany serwis gwarancyjny
Vorwerk Polska Sp. z 0.0. wedlug ponizej podanych zasad:

1. Uprawniony z tytulu gwarancji zobowigzany jest przed-
stawic¢ karte gwarancyjna wraz z oryginalna faktura
zakupu, pod rygorem utraty uprawnien z tytutu gwa-
rancji. Karte gwarancyjna i fakture nalezy starannie
przechowywaé.

2. Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie
wylgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajacych z ustawy z dnia 27.07.2002r. o
szczegblnych warunkach sprzedazy konsumenckiej oraz
o zmianie Kodeksu cywilnego (DZ. U. 2002, nr 141, poz.1176).

3.Kazde urzadzenie posiada numer indywidualny,
umieszczony na spodzie urzadzenia i na zewnetrznej
okladce niniejszej instrukeji obstugi. Zerwanie w/w
identyfikatoréw powoduje utrate uprawnien wynikaja-
cych z gwarancji.

4.Urzadzenie jest naprawiane przez autoryzowany serwis
Vorwerk Polska u klienta lub we wskazanym przez
Vorwerk punkcie serwisowym, w uzgodnionym terminie.
Jezeli urzadzenie wymaga dokonania ekspertyzy
technicznej/naprawy, ktéra musi by¢ przeprowadzona
w warsztacie serwisowym, wowczas urzadzenie jest
odbierane i dostarczone po naprawie transportem
serwisu na koszt Vorwerk Polska.

5. Serwis dokona naprawy w ciagu 14 dni roboczych
od daty zgloszenia usterki w centrali Vorwerk Polska.
Termin usuniecia wad moze by¢ wydluzony o czas
potrzebny do importu niezbednych czeéci zamiennych.

6. Okres gwarancji przedluza sie o czas naprawy
gwarancyjnej.

7. Naprawa gwarancyjna nie obejmuje czynnosci
przewidzianych w instrukeji obstugi, do wykonania
ktoérych zobowiazany jest uzytkownik.

8. Gwarancja nie sa objete:

a) mechaniczne uszkodzenia urzadzenia spowodowane
przez uzytkownika i wywolane nimi wady;

b) uszkodzenia spowodowane czynnikami
zewnetrznymi i niezaleznymi od producenta;

¢) uszkodzenia i wady urzadzenia wynikle na skutek:

— niewla$ciwego lub niezgodnego z instrukcja obstugi
uzytkowania, przechowywania lub konserwacji,

— samowolnych (dokonanych przez uzytkownika lub
inne nieupowaznione osoby) napraw, przerobek
lub zmian konstrukeyjnych.

d) czesci eksploatacyjne zwiazane bezposrednio

z urzadzeniem:

— miarka

— kopystka

— motylek

— pokrywa z uszczelka

9. Gwarancja obowiazuje na terytorium Polski.
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KARTA GWARANCYJNA

Lp. Data

Zakres naprawy

Potwierdzenie

Obsluga klienta

W celu zgloszenia reklamacji gwarancyjnej lub pogwarancyjnej nalezy
kontaktowac sie z naszym Call Center

tel. 71 780 72 00, 71 780 72 22
e-mail: kontakt@vorwerk.pl
www.vorwerk.pl
www.thermomix.pl

poniedziatek-piatek
w godz. 8.00-16.00
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Informacja o punktach serwisowych i biurach
regionalnych

Akcesoria i drobne cze$ci zamienne mozna:

zakupié¢ lub zamoéwi¢ za zaliczeniem pocztowym w naszych biurach

regionalnych oraz pod numerami telefonéw: 71 780 72 00, 71 780 72 22

» zamOwi¢ na naszej stronie internetowej www.vorwerk.pl,
www.thermomix.pl

» mozna zakupi¢ je tez w nastepujacych punktach:

NASZE SERWISY:

81-625 Gdynia 61-063 Poznan

ul. Krotka 2/6 ul. Browarna 28a
tel./fax 058/62 43 813 tel. 061/876 83 48

fax 061/653 26 62
40-718 Katowice

ul. Kotobrzeska 24 53-234 Wroctaw

tel. 032/25 21 456 ul. Grabiszynska 281

fax 032/782 00 51 budynek FAT, Ill pietro, pok. 307
tel. 071/360 95 15

92-432 t6dz fax 071/360 95 58

ul. Legionow 68
tel./fax 042/633 08 89
tel. kom. 0 509 922 549

Adres producenta:

Vorwerk Elektrowerke GmbH & Co. KG, Blombacher Bach 3,
42270 Wuppertal, www.vorwerk-elektrowerke.de
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NASZE BIURA REGIONALNE:

40-084 Katowice
ul. Opolska 22
tel./fax 32 781 10 80

30-415 Krakow

ul. Wadowicka 8a, wejscie B, | p.

tel./fax 12 296 44 25

90-330 tod?
Al. Marszatka J. Pitsudskiego 76
tel. 42 256 77 64

45-716 Opole
ul. Spychalskiego 13
tel. 77 457 48 77

61-719 Poznan

ul. Kutrzeby 16 G (zespot
budynkow ul. Kutrzeby 14/16)
tel. 61 851 61 00 (01, 02)

fax 61 851 61 00

71-612 Szczecin
ul. Malczewskiego 26
tel. 601 714 219

00-867 Warszawa

ul. Chtodna 51 (Warsaw Trade Tower)
tel. 22 632 62 35

fax 22 632 62 38

03-944 Warszawa
Plac Przymierza 6
tel./fax 22 672 02 11

53-234 Wroctaw
ul. Grabiszynska 251A
tel. 71 797 87 00
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